
  
 

 
 
 
 
 
 
 
 

―穴子と鯛のスペシャルランチセット― 

Sea Eel and Sea Bream Set Lunch 
海鰻及鯛魚午餐                                                                                                             

                                                                                                    お一人様 

                                                                   per person 每位 
鯛・長芋・水菜の塩昆布和え  旨味ジュレ                             650                    
Marinated sea bream, yam, vegetables with kobu and salt                                                                                                            
醃製鯛魚、長芋、水菜、、、、、 
 
穴子の玉地蒸し 有馬山椒餡 

  Japanese style steamed egg custard with sea eel  
  and Japanese pepper sauce 
日式蒸蛋伴海鰻及山椒汁 
 
本日おすすめ造り三種盛 
Three kinds of assorted sashimi 
雜錦刺身三款 
 
炙り穴子胡瓜酢    
Slightly-grilled sea eel with cucumber in vinegar sauce 
火炙海鰻伴青瓜酸食 
 
穴子天婦羅と鯛大葉包み揚げ  天出し・大根おろし  
Sea eel tempura and deep-fried sea bream roll with oba  
海鰻天婦羅及炸鯛魚伴大葉卷 
 
鯛・穴子・胡瓜の太巻  味噌汁 
Sea eel and sea bream with cucumber rolls 
Miso soup 
海鰻及鯛魚伴青瓜卷 
麵豉湯 

 
マンゴープリン 練乳ソース 
アイスクリーム 
Mango pudding 
Ice cream 
芒果布甸 
雪糕 
            食物アレルギーをお持ちのお客様は、ご遠慮なく係員にお申し付けください。 

Please advise our associates if you have any food allergies. 
如您對任何食物有過敏反應，請通知服務員相關資料。 

表示価格はすべて香港ドルとなり１０％のサ一ビス料を加算させて頂きます 

Price is in Hong Kong Dollar and subject to 10% service charge. 
以上價目以港幣計算並須另加一服務費 

 


